Unsere Empfehlungen in
der Osterzeit und
es ist Spargel — Saison!

Spargelcremésiuippchen
dazu Baguette 6,80 €

Barlauchcremésuppe 7,50 €
mit gehobelten Parmesan @9, dazu Baguette 1

frischer Spargel 300 g

dazu Salzkartoffeln und Sauce nach Wahl 18,90 €
Pasta

Bandnudeln mit Barlauchpesto, Hihnchenbruststreifen

und Parmesan 19,50 €
auch vegetarisch 14,80 €

geschmorte Lammhaxe
mit Speckbohnen, dazu Bratkartoffeln 25,80 €
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-Die Rlassische Art‘
saftiges Schweineschnitzel

+ 300 g frischer Spargel, :
- dazu Salzkartoffeln und Sauce nach Wahl 28,50 €

gebratene Zanderfilets
300 g frischer Spargel
dazu Salzkartoffeln und Sauce nach Wahl 29,50 €

zarte Schweinemedaillons
300 g frischer Spargel,
dazu Salzkartoffeln und Sauce nach Wahl 29,50 €

Rumpsteak (argentinisches Rindersteak)
300 g frischer Spargel,
dazu Salzkartoffeln und Sauce nach Wahl 32,50 €

Saucen:

zerlassene Butter, hausgemachte Hollandaise, Semmelbutter

Tropisches Parfait
»2Mango trifft Limette“ mit Sahne @ garniert 8,70 €




Hausgemachte Vorspeisen

Gulaschsuppe o 7,90 €

Wiirzfleisch 219 7,20 €

mit Kése 19 tiberbacken, dazu Toast 13

Unsere Salate

dazu wird Baguette @» gereicht

Wdéihlen Sie Ihr Dressing!

¢ Jogurt — Dressing ¢719,  oder ¢ Zitronen — Honig — Dressing

gemischter bunter Salat 7,50 €

gratinierter Ziegencamembert asino 16,70 €

auf bunten Salat mit gerésteten Niissen (17.2024),
Rosmarin & Honig

Vegetarisch

Ofenkartoffel 9,20 €

mit frischem Krauterrahm@ und buntem Salat

Vegetarische Paprikaschote 17,80 €

(gefullt mit Orangen - Cous Cous, Backpflaumen) und
Brie 19) iiberbacken - auf Salat mit gerosteten Niissen 072029,
dazu Sauerrahm 9




Hauptgerichte

Schweineschnitzel e 20,80 €

Rahmchampignons und Pommes frites

Huhnerbrustfilets e 21,80 €

mit Tomaten & Mozzarella @ iberbacken, dazu
Kartoffeltaschen mit Frischkése gefillt a»

Schweilnesteak ,,au four“usszso 22,90 €
dazu Erbsen ¢ und Pommes frites

Grillteller e 27,50 €
Hahnchenfilet, Schweinemedaillon, kl. Rindersteak
mit hausgemachten Rostzwiebeln, Pfannengemiise
und Bratkartoffeln ¢15

Rumpsteak e 27,50 €

mit Krauterbutter 9, dazu Ofenkartoffel mit Krauterrahm o9

Bitte haben Sie dafiir Verstindnis, dass wir bei einer
Beilagen - Anderung einen Aufpreis von 1,40 € berechnen.

Fir Verpackung berechnen wir 1,20 €.

1 = Konservierungsstoffe 5 = Phenylalaninquelle 9 = Antioxidationsmittel
2 =kiinstlichen Aromastoffen 6 = Verdickungsmittel / Geliermittel 10 = chininhaltig
3 = SiuBungsmittel(n) 7 = Sduerungsmittel / Sdureregulatoren 11 = koffeinhaltig
4 = Farbstoffe 8 = geschwefelt

Allergie auslosende Zutaten:

12 = Geschmacksverstarker

13 = glutenhaltiges Getreide

14 = Krebstiere/Krebstiererzeugnisse

15 = Eier/Eiererzeugnisse

16 = Fisch/Fischerzeugnisse

17 = Erdniisse/Erdnusserzeugnisse

18 = Soja/Sojaerzeugnisse

19 = Milch/Milcherzeugnisse (einschl. Laktose)
20 = Schalenfrichte(Mandel, Haselnuss, Walnuss etc)
21 = Sellerie/Sellerieerzeugnisse

22 = Senf/Senferzeugnisse

23 = Sesamsamen/Sesamerzeugnisse

24 = Schefeldioxid/Sulfite

25 = Lupine

26 = Weichtiere (Mollusken)




Hausgemachte ..S - Bahn Klassiker

,Hoppel - Poppel®“ Bauernfriihstiickas» 13,70 €

von drei Eiern 09, mit Zwiebeln, Speck und Gewlrzgurke ¢4

Stilze 17,90 €

mit RemouladensoBe ¢451920 und frischen Bratkartoffeln ci»

Gefliigelleber nach Berliner Art e 19,60 €

traditionell, mit Zwiebeln und Apfeln,
dazu Kartoffelpiiree 19

~Ralted Been*
Berliner Eisbein 20,80 €

mit Erbsenpiliree 19, Sauerkraut ¢1519 & Salzkartoffeln

Iss’de uff, jibt's een ,Kauli“-is een Kriuter von hier- © Isst'de nich uff, jibt’s nischt ®

Rinderroulade as1:20 23,90 €
klassisch gefiillt, mit Apfelrotkohl ¢o.13.29
wahlweise KloBent» oder Salzkartoffeln

Fischgerichte

gebratene Schollenfilets ciisio 22,80 €

auf lauwarmen Beluga — Linsen — Salat
(aus schwarzen Linsen, getrockneten Tomaten
und Balsamico), dazu marktfrischer Salat

gebratene Zanderfilets s 23,90 €
auf Rahmblattspinat und Salzkartoffeln

Fiir unsere kleinen Gaste
haben wir eine separate Kinderkarte.




	April_Ostern_Spargel_2025
	1_Vorsp+Salate_April_2025
	Hauptgeriche_ohne Wild_April_2025
	Klassiker_Fisch_ohne Kanin u Forelle_April_2025

